@ GRAND PANEVINO

PER REZERVIME: HAPUR GDO DITE
+355 68 60 80 880 | 08:00 - 23:00 |

A TASTE OF EVERYTHING, IN THE HEART OF TIRANA!

MENGJES | 08:30 - 12:30 |

Vezeé Benedikt klasik dhe spinaq 750 ALL

Bukeé briosh, vezé, proshuté, gjalpé, spinag, fara susami

Bukeé e thekur me fara, vezé e zier dhe salmon té tymosur 900 ALL
Buké me fara, vezé, salmon i tymosur, avokado, Philadelphia,
domate gershi, kopér, barishte gepé, fara susami

Omeéleté me kérpudha, krem djathi dhie, proshuté gjel deti @ 700 ALL
Vezg, gjalpé, kérpudha champignon, djathé dhie, Philadelphia,
domate gershi, proshuté gjel deti

Vezé té pérziera / vezé sy 850 ALL
Buké e thekur, avokado, vezé, kérpudha, sallaté jeshile, spinaq i vogél,
djathé dhie Chevre, domate gershi

Meéngjes Vienez 1400 ALL
Buke té vogla, djathé me tartuf, djathé me rozmarine, proshuté, vezé,
recel kajsie, gjalpé, kafe vieneze, Iéng portokalli

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE
MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS
DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E
PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



©

SUPA

Supé krem me stika dhe presh 600 ALL

Qepé, presh, stika, patate, pana shtazore, djathé Grana

Supé peshku 650 ALL

Levrek, rrénjé selinoje, topinambur, karroté, selino, patate, nenexhik

Supé pule 600 ALL

Pulé, karroté, asparag jeshil, rrénjé selinoje, kérpudha, patate, barishte gepe

SALLATA

Sallaté Burrata, miks gjethesh dhe salcé mjedre @ 1000 ALL
Burrata, spinaq i vogél, sallate Romane, Radikio, kungull, fara pishe,
domate gershi, salcé mjedre

Sallaté Cezar klasik 850 ALL
Sallate Romane, vezé€, mustardé, vaj ulliri, djathé Parmixhano, fileto pule,
thérrime buke panko, kaperi, acuke e marinuar, krutons

Sallaté fshati 750 ALL

Domate, kastravec, ullinj, kaperi, Philadelphia, djathé feta, pesto borziloku

Sallate Mare & Terra 950 ALL
Salmon i tymosur, spinaq i vogel, rukola, quinoa, avokado, mango, kastravec, fara susami,
rrepa té kugq, krem balsamik, lime

Sallaté Nicoise 1100 ALL
Sallaté romaine, peshk ton, avokado, domate gershi, ullinj té zinj, vezé , selino, kastravec,
rrepa t€ kug, domate té thata, asparag jeshil, uthull balsamike

Sallaté Lady Luck 1050 ALL

Sallate romane, iceberg, radikio, salcé fruti pasioni, karkaleca, bajame, djathé dhie, portokall

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE
MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS
DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E
PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



ANTIPASTA

Seleksion djathérash dhe proshutash 2100 ALL

Djathéra, proshuta, grissini me fara, gliko fiku, arra, ullinj

Tartar vigci me salcé domatesh té thata dhe patate krokante 1150 ALL
Mish vici Black Angus, vezé, salcé soje, salcé Worcestershire, mustardé,
vaj ulliri, domate té thata, kaperi, gepé e kuge, kastravec turshi, tabasko

Carpaccio vigi Black Angus i tymosur 1400 ALL

Burrata, avokado, rukola, angjinare e marinuar, domate té thata, fara susami té pjekura

Salmon i tymosur dhe stracciatella 1250 ALL
Salmon i tymosur, gepé té njoma, kopér, mente, stracciatella,
|&kuré limoni, vaj ulliri, rukola, frut pasioni

Oktapod né skaré me krem speci dhe spinaq té tiganisur 1600 ALL
Oktapod, patate, gjalpé, spec i kug, spinaq, kuskus

Palcé kocke e pjekur me buké té thekur dhe djathé Parmigiano 1050 ALL

Palcé kocke, buké integrale, trumzé, rozmaring, djathé Parmixhiano, vaj ulliri

Miks kroketash té shtépisé 850 ALL

Patate, djath€ mozzarella, oktapod, kérpudha, djathéra té ndryshém, barishte, krem tartufi,
djathé Parmixhano, hudhér, salce sweet chilli, kos, majonezé, kopér, barishte gepe

Fruta deti tempura 1500 ALL

Kallamarg, karkaleca, peshk koce, sardele, thérrime buke, avokado, salcé sweet chilli

Sardele té skuqura me salcé aioli 750 ALL
Sardele, thérrime buke, majonezé, hudhér, limon

Pinsa Romana me sardele té marinuara dhe ullinj té zinj 850 ALL
Brumé pinsa, salcé domate, borzilok, sardele, ullinj té zinj, rigon, kaperi

Pinsa mesdhetare 1200 ALL

Brumé pinsa, stracciatella, chorizo vigi, domate té thata, rigon

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE
MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS
DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E
PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



ANTIPASTA

Kunguij jeshil krokanté dhe Tirokafteri 700 ALL

Taveé karkaleci 1200 ALL

Karkaleca, hudhér, salcé domatesh, Philadelphia, gepé t€ njoma, djathé Parmixhano,
paprika, spinaq i vogél

Polenta e skuqur, krem djathi me eréza dhe djathé Parmixhano 500 ALL
Miell polenta, qumésht, djathé Parmixhano, Philadelphia, djathé Pekorino, barishte gepe

PASTA & RISOTTO

Spaghetti me domate te freskéta dhe borzilok 650 ALL

Spagetti té freskéta, hudhér, domate gershi, salcé domatesh, borzilok, gjalpé€, djathé Parmixhano

Paccheri Carbonara 850 ALL

Paccheri t€ freskéta, chorizo vigi, vezé, djathé Parmixhano, lajthi

Pappardelle me ragu vigi 1050 ALL
Pappardelle t€ freskéta, mish vigi, gepé, hudhér, selino, karroté, domate, salcé zhu,
djathé Parmixhano, gjalpé

Tortelloni me shkumé kungulli, krem gorgonzola 1100 ALL

dhe carpaccio rose té tymosur
Tortelloni t€ freskéta me ricotta dhe spinaq, kungull, gjoks rosé i tymosur,
djathé gorgonzola, djathé Parmixhano, krem djathi

Gnocchi té freskéta me salmon 1100 ALL
Gnocchi té freskéta, hudhér, Philadelphia, djathé Parmixhano, spinaq i vogél,
spec djegés, salcé domatesh, salmon

Risotto me tartuf, kérpudha porcini dhe ragu vigi 1100 ALL

Oriz Carnaroli, krem tartufi, kérpudha porcini, mish zhu, salcé mishi, domate, djathé Parmixhano

Risotto me presh dhe djathé Brie 950 ALL

Oriz Carnaroli, presh, djathé Brie, barishte gepe, kérpudha

Risotto me karkaleca, lule kungulli dhe mozzarella 1100 ALL
Oriz Carnaroli, karkaleca, lule kungulli, mozzarella, hudhér, gjalpé, miell, vezé, galeté

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE
MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS
DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E
PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



©

PJATAT KRYESORE

Striploin vigi né skaré
Striploin vigi, topinambur, kérpudha champignon, barishte gepe, patate,
djathé Parmixhano, salcé zhu, vaj tartufi

Tagliata vigi né skaré
Fileto vici, rukola, djathé Parmixhano, trumzé, patate franceze

Fileto vici né skaré me salcé géshtenjash té pjekura
Fileto vici, gepé, patate, géshtenja, salcé zhu, pana shtazore, djathé Parmixhano,
hudheér, barishte gepe

Gjoks pule né skaré me spinaq, patate franceze té tiganisur
Gjoks pule, spinaq, patate franceze, hudhér, gjalpé, salcé zhu, trumzé

Gjoks rose me pure rrénjé selinoje
Gjoks rose, rrénjé selinoje, kérpudha, veré porto, salcé zhu

Brinjé Iberico né skaré me pure patate té émbeél
Brinjé Iberico, patate e émbél, patate, vaj tartufi, salcé zhu, djathé Parmixhano, gjalpé

Schnitzel Vienez, vezeé sy, fruta kaperi dhe salcé kérpudhash
Fileto vigi, miell, vezé, galeté, frut kaperi, kérpudha champignon, pana shtazore,

djathé Parmixhano, mustardé

(Nése déshironi opsionin tradicional t€ schnitzelit vienez, ju lutemi t'ia specifikoni kamarierit.)

Salmon né skaré me pure bathésh té tymosura dhe salcé peshku
Fileto salmoni, spinaq, vezé peshku, bathé, djathé Parmixhano, patate,
pana shtazore, karrot€, gjalpé

Fileto levreku né skaré me pure gigrash
Levrek, gigra, finok, uthull mjedre, karroté, edamame, djathé Parmixhano,
gjalpé, salcé peshku, xhinxher

Ton Tataki

Peshk ton, wakame, susam, kastravec, avokado, unagi

2250 ALL

1750 ALL

1900 ALL

1100 ALL

2500 ALL

2200 ALL

1650 ALL

1800 ALL

1650 ALL

1850 ALL

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE

MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS

DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E

PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



MISH PREMIUM
Picanha Black Angus 1100 ALL /100 gr

Pjesa mé e larté e kofshés sé vigit

Striploin Black Angus Argjentina 1000 ALL /100 gr
Striploin Black Angus Australia 1200 ALL /100 gr
Pjesé e brinjéve té vigit

T-bone Black Angus 1450 ALL /100 gr

Brinjé vigi me fileto dhe pjesé t€ filetos

Tomahawk Black Angus 1800 ALL /100 gr

Brinjét mé té gjata té vigit me prerje ribeye

Ribeye Black Angus 1600 ALL /100 gr

Pjesé e brinjéve mé t€ gjata té vigit pa kocké

GARNITURA

Patate té vogla franceze té skuqura me vaj tartufi @ 500 ALL
dhe djathé Parmixhano

Kérpudha té tiganisura 450 ALL
Asparag jeshil té tiganisur 600 ALL
Spinaq i tiganisur dhe mozzarella 500 ALL
Patate té skuqura 400 ALL

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE
MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS
DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E
PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJUNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



©

SUSHI

Nga e mérkura né té diel, 18:00 - 23:00

Roll me karkaleca 1000 ALL

Karkalec tempura, susam, kastravec, majonezé pikante

Roll me avokado 1100 ALL

Karkalec tempura, avokado, majoneze€ pikante

California Roll 1000 ALL

Surimi, avokado, kastravec, philadelphia, salmon

Dragon Roll 1100 ALL

Karkalec tempura, majonezé pikante, kastravec, avokado, salmon kadaif

Volcano Roll 1100 ALL

Salmon, avokado, philadelphia, peshk ton, susam, sriracha

Roll me mish vigi 1000 ALL

Scamone Black Angus, asparagus, philadelphia, susam, kastravec

Roll vegjetarian 1000 ALL

Mango, karrota, asparagus, avokado, kastravec, susam

Roll me avokado dhe salmon 1150 ALL

Avokado, salmon, philadelphia

Roll me ton 1000 ALL

Peshk ton, kastravec, majonezé pikante

Sushi tempura 1000 ALL

Ton, salmon, avokado, philadelphia

Roll sushi me levrek 1100 ALL

Levrek, avokado, philadelphia, kastravec

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE
MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS
DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E
PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



©

BURGERA

Burger klasik

Buke briosh, burger vici, domate, kastravec turshi, majonezé, ketchup, mustardg, paprika,

sallaté jeshile, patate t€ skuqura

Burger me fileto vigi

Buke briosh, fileto vigi, kastravec turshi, sallaté romane, gepé e karamelizuar, patate,
krem djathi cheddar, majonezé

Burger me fileto pule krokante

Buke briosh, fileto pule, domate, sallaté iceberg, qepé té karamelizuara, krem cheddar,
barishte gepe, patate té skuqura

EMBELSIRA

Cheesecake Bask me regel fruta pylli, biskoté me arra
pecane té grira dhe akullore stikash

Tiramisu e shtépisé
Torté Caprese dhe akullore vaniljeje
Mousse ¢okollate quméshti me fruta pylli dhe salcé vanilje

Dardhé e zier, biskoté me arra braziliane té grira,
ganache c¢okollate, krem anglez, akullore vaniljeje

Pérzgjedhje akulloresh artizanale
Pér té zgjedhur shijen tuaj t€ preferuar, pyesni stafin toné té shérbimit.

1400 ALL

1200 ALL

1000 ALL

750 ALL

600 ALL
750 ALL
700 ALL

800 ALL

200 ALL / kupé

TE GJITHE ARTIKUJT E MENUSE GATUHEN NE GAST. KERKOJME MIREKUPTIMIN TUAJ PER NDONJE VONESE TE MUNDESHME. DISA ARTIKUJ TE MENUSE

MUND TE PERMBAJNE GJURME ALKOLI. GATIMET E PESHKUT MUND TE PERMBAJNE KOCKA TE VOGLA. GATIMET MUND TE NDRYSHOJNE SIPAS

DISPONIBILITETIT TE PRODUKTIT. PER PERSONA ME KERKESA SPECIFIKE DIETE OSE ALERGJIE QE DUAN TE INFORMOHEN PER INGREDIENTET E

PERDORUR, JU LUTEM PYESNI NJE PJESTAR TE STAFIT. TE GJITHE GMIMET NE MENU PERFSHIJNE TAKSAT.

VEGJETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE (12:00 - 23:00)



@ GRAND PANEVINO

FOR RESERVATIONS: OPEN EVERYDAY
| 8AM - 11PM|

+355 68 60 80 880

A TASTE OF EVERYTHING, IN THE HEART OF TIRANA!

BREAKFAST | 08:30 - 12:30 |

Classic Eggs Benedict and spinach
Brioche bread, eggs, ham, butter, spinach, sesame seeds

Toasted bread, poached egg and smoked salmon
Seeded bread, egg, smoked salmon, avocado, Philadelphia,
cherry tomatoes, dill, chives, sesame seeds

Mushroom omelet, goat cheese cream and turkey ham

Eggs, butter, button mushrooms, goat cheese, Philadelphia,
cherry tomatoes, turkey ham

Scrambled eggs / sunny-side up eggs @
Toasted bread, avocado, eggs, mushrooms, green salad, baby spinach,
Chevre goat cheese, cherry tomatoes

Viennese Breakfast
Bread rolls, truffle cheese, rosemary cheese, ham, eggs, apricot jam,
butter, Viennese coffee, orange juice

750 ALL

900 ALL

700 ALL

850 ALL

1400 ALL

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY

CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR

GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE

MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



©

SOUPS

Pistachio and leek cream soup 600 ALL

Onion, leek, pistachio, potatoes, milk cream, Parmigiano cheese

Fish soup 650 ALL

Sea bass, celery root, Jerusalem artichoke, carrot, celery, potato, mint

Chicken soup 600 ALL

Chicken, carrot, green asparagus, celery root, mushrooms, potato, chives

SALADS

Burrata, mixed leaves and raspberry sauce 1000 ALL
Burrata, baby spinach, romaine lettuce, radicchio, pumpkin, pine nuts,
cherry tomatoes, raspberry sauce

Classic Caesar 850 ALL
Romaine lettuce, eggs, mustard, olive oil, Parmigiano cheese, chicken fillet,
panko breadcrumbs, capers, marinated anchovies, croutons

Country 750 ALL

Tomatoes, cucumber, olives, capers, Philadelphia, feta cheese, basil pesto

Mare & Terra 950 ALL
Smoked salmon, baby spinach, arugula, quinoa, avocado, mango, cucumber, sesame seeds,
radish, balsamic glaze, lime

Nicoise 1100 ALL
Romaine lettuce, tuna fish, avocado, cherry tomatoes, black olives, eggs, celery,
cucumber, radish, sun-dried tomatoes, green asparagus, balsamic vinegar

Lady Luck 1050 ALL

Romaine lettuce, iceberg, radicchio, passion fruit sauce, shrimp, almonds, goat cheese, orange

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY
CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR
GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



©

APPETIZERS

Selection of cheeses and Ham 2100 ALL
Cheese, ham, seeded grissini, fig gliko, walnuts, olives

Beef tartare, sun-dried tomato sauce and crispy potatoes 1150 ALL
Black Angus beef, egg, soy sauce, Worcestershire sauce, mustard, olive oil,
sun-dried tomatoes, capers, red onion, pickled cucumber, tabasco

Smoked Black Angus beef carpaccio 1400 ALL

Burrata, avocado, arugula, marinated artichoke, sun-dried tomatoes, toasted sesame seeds

Smoked salmon and stracciatella 1250 ALL
Smoked salmon, chives, dill, mint, stracciatella, lemon zest, olive oil,
arugula, passion fruit

Grilled octopus, pepper cream and sautéed spinach 1600 ALL
Octopus, potatoes, butter, red pepper, spinach, couscous

Roasted bone marrow with toasted bread and Parmigiano cheese 1050 ALL
Bone marrow, whole wheat bread, thyme, rosemary, Parmigiano cheese, olive oil

Assorted croquettes 850 ALL
Potatoes, mozzarella cheese, octopus, mushrooms, herbs, truffle cream,
Parmigiano cheese, garlic, sweet chili sauce, yogurt, mayonnaise, dill, chives

Seafood Tempura 1500 ALL

Squid, shrimp, sea bream, sardines, breadcrumbs, avocado, sweet chili sauce

Fried sardines and aioli sauce 750 ALL
Sardines, breadcrumbs, mayonnaise, garlic, lemon

Pinsa Romana, marinated sardines and black olives 850 ALL
Pinsa dough, tomato sauce, basil, sardines, black olives, oregano, capers

Mediterranean Pinsa 1200 ALL

Pinsa dough, stracciatella, beef chorizo, sun-dried tomatoes, oregano

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY
CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR
GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



APPETIZERS

Crispy zucchini and Tirokafteri 700 ALL

Feta cheese, black olives, red pepper, flour, egg, breadcrumbs, olive oil, lemon, zucchini

Shrimp casserole 1200 ALL
Shrimp, garlic, tomato sauce, Philadelphia, chives, Parmigiano cheese,
paprika, baby spinach

Fried polenta, herbed cream cheese and Parmigiano 500 ALL
Polenta flour, milk, Parmigiano, Philadelphia, Pecorino cheese, chives

PASTA & RISOTTO

Spaghetti with fresh tomatoes and basil 650 ALL

Fresh spaghetti, garlic, cherry tomatoes, tomato sauce, basil, butter, Parmigiano cheese

Paccheri Carbonara 850 ALL

Fresh paccheri, beef chorizo, egg, Parmigiano cheese, hazelnuts

Pappardelle with beef ragu 1050 ALL

Fresh pappardelle, beef, onion, garlic, celery, carrot, tomato, jus sauce, Parmigiano cheese, butter

Tortelloni, pumpkin foam, gorgonzola cream 1100 ALL

and smoked duck carpaccio
Fresh tortelloni with ricotta and spinach, pumpkin, smoked duck breast, gorgonzola cheese,
Parmigiano cheese, cream cheese

Fresh gnocchi with salmon 1100 ALL
Fresh gnocchi, garlic, Philadelphia, Parmigiano cheese, baby spinach, chili pepper,
tomato sauce, salmon

Truffle risotto, porcini mushrooms and beef ragu 1100 ALL
Carnaroli rice, truffle cream, porcini mushrooms, beef, jus sauce, tomato, Parmigiano cheese

Risotto with leek and Brie cheese 950 ALL

Carnaroli rice, leek, Brie cheese, chives, mushrooms

Risotto with shrimp, zucchini flowers and mozzarella 1100 ALL
Carnaroli rice, shrimp, zucchini flowers, mozzarella, garlic, butter, flour, egg, breadcrumbs

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY
CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR
GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



©

MAIN COURSES

Grilled beef striploin
Beef striploin, Jerusalem artichoke, button mushrooms, chives, potatoes,
Parmigiano cheese, jus sauce, truffle oil

Grilled beef tagliata

Beef fillet, arugula, Parmigiano cheese, thyme, French potaties

Grilled beef fillet, caramelized onion, mashed potatoes
Beef fillet, onion, potatoes, chestnuts, jus sauce, milk cream, Parmigiano cheese, garlic, chives

Grilled chicken breast, sauteed spinach and
french baby potatoes
Chicken breast, spinach, French fries, garlic, butter, jus sauce, thyme

Duck breast, celery root puree, mushrooms
and Port wine sauce
Duck breast, celery root, mushrooms, Port wine, jus sauce

Grilled Iberico ribs, sweet potato puree and truffle sauce
Iberico ribs, sweet potato, potatoes, truffle oil, jus sauce, Parmigiano cheese, butter

Viennese Schnitzel topped with a fried egg, caper berries,
and mushroom sauce

Beef, flour, egg, breadcrumbs, caper fruit, button mushrooms, milk cream,
Parmigiano cheese, mustard

(Please inform your server if you prefer the traditional Wiener Schnitzel)

Grilled salmon, smoked Fava beans puree and fish sauce
Salmon fillet, spinach, Fava beans, Parmigiano cheese, potato, milk cream, carrot, butter

Grilled sea bass fillet, chickpeas puree and roasted fennel
Sea bass, chickpeas, fennel, raspberry vinegar, carrot, edamame, Parmigiano cheese,
butter, fish sauce, ginger

Tuna Tataki
Tuna fish, wakame, sesame seeds, cucumber, avocado, unagi

2250 ALL

1750 ALL

1900 ALL

1100 ALL

2500 ALL

2200 ALL

1650 ALL

1800 ALL

1650 ALL

1850 ALL

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY

CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR

GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



PREMIUM MEAT

Black Angus Picanha

Top sirloin cap
Argentinian Black Angus Striploin

Australian Black Angus Striploin
Part of the beef ribs

Black Angus T-bone

Beef rib with tenderloin and sirloin

Black Angus Tomahawk
Longest beef ribs with ribeye cut

Black Angus Ribeye

Part of the longest beef ribs without bone

SIDE DISHES

French baby potatoes with truffle oil @

and Parmigiano cheese
Sautéed mushrooms

Sautéed green asparagus

Sautéed spinach and mozzarella (39

French fries

1100 ALL /100 gr

1000 ALL /100 gr

1200 ALL /100 gr

1450 ALL /100 gr

1800 ALL /100 gr

1600 ALL /100 gr

500 ALL

450 ALL
600 ALL
500 ALL

400 ALL

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY

CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR

GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE

MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



©

SUSHI

Wednesday to Sunday, 6pm - 1lpom

Shrimp roll

Tempura Shrimp, sesame, cucumber, spicy mayonnaise

Avocado roll
Shrimp tempura, avocado, spicy mayonnaise

California Roll
Surimi, avocado, cucumber, Philadelphia, salmon

Dragon Roll

Shrimp tempura, spicy mayonnaise, cucumber, avocado, salmon kadaif

Volcano Roll
Salmon, avocado, Philadelphia, tuna fish, sesame, sriracha

Beef roll
Black Angus steak, asparagus, Philadelphia, sesame, cucumber

Vegetarian roll

Mango, carrot, asparagus, avocado, cucumber, sesame

Avocado and salmon roll
Avocado, salmon, Philadelphia

Tuna roll
Tuna fish, cucumber, spicy mayonnaise

Sushi tempura
Tuna, salmon, avocado, Philadelphia

Sea bass sushi roll
Sea bass, avocado, Philadelphia, cucumber

1000 ALL

1100 ALL

1000 ALL

1100 ALL

1100 ALL

1000 ALL

1000 ALL

1150 ALL

1000 ALL

1000 ALL

1100 ALL

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY

CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR

GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE

MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



©

BURGERS

Classic Burger 1400 ALL
Brioche bread, beef burger, tomato, pickles, mayonnaise, ketchup,
mustard, paprika, green lettuce, French fries

Steak Burger 1200 ALL
Brioche bread, beef fillet, pickles, romaine lettuce, caramelized onion,
potatoes, cheddar cheese cream, mayonnaise

Crispy Chicken Burger 1000 ALL
Brioche bread, chicken fillet, tomato, iceberg lettuce, caramelized onions,
cheddar cream, chives, French fries

DESSERTS

Basque Cheesecake with forest fruit jam, 750 ALL
crushed pecan biscuit and pistachio ice cream

Homemade Tiramisu 600 ALL
Caprese Cake and vanilla ice cream 750 ALL
Milk chocolate mousse with forest fruits and vanilla sauce 700 ALL
Poached pear, crushed Brazil nut biscuit, chocolate ganache, 800 ALL

créme anglaise, vanilla ice cream

Selection of artisanal ice creams 200 ALL / SCOOP

To choose your favorite flavor, please ask our service staff

ALL ITEMS ON THE MENU ARE PREPARED TO ORDER. WE KINDLY ASK FOR YOUR UNDERSTANDING REGARDING ANY POSSIBLE DELAYS. SOME ITEMS MAY
CONTAIN TRACES OF ALCOHOL. FISH DISHES MAY CONTAIN SMALL BONES. MENU ITEMS MAY VARY ACCORDING TO PRODUCT AVAILABILITY. FOR
GUESTS WITH SPECIFIC DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES WHO WISH TO KNOW THE INGREDIENTS USED, PLEASE ASK A MEMBER OF STAFF.

ALL PRICES INCLUDE TAXES.

VEGETARIAN GLUTEN FREE MENU A LA CARTE | 12pm -11pm |



@ GRAND PANEVINO

PRENOTAZIONI: APERTO TUTTI | GIORNI
+355 68 60 80 880 | 08:00 - 23:00 |

A TASTE OF EVERYTHING, IN THE HEART OF TIRANA!

COLAZIONE |08:30 -12:30 |

Uova Benedict classica con spinaci 750 ALL
Pane brioche, uova, prosciutto, burro, spinaci, semi di sesamo

Pane tostato ai semi con uova in camicia e salmone affumicato 900 ALL
Pane ai semi, uova, salmone affumicato, avocado, Philadelphia,

pomodorini, erba cipollina, semi di sesamo

Omelette con funghi, crema di formaggio di capra (9 700 ALL
Uova, burro, funghi champignon, formaggio di capra, Philadelphia,
pomodorini, prosciutto di tacchino

Uova strapazzate / uova all’ occhio di bue (%) 850 ALL
Pane tostato, avocado, uova, funghi, insalata verde,
spinaci baby, formaggio di capra chevre, pomodorini

Colazione Viennese 1400 ALL
Panini assortiti, formaggio al tartufo, formaggio al rosmarino, prosciutto,
uova, marmellata di albicocche, burro, caffé viennese, succo d’arancia

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO. VI PREGHIAMO DI SCUSARCI PER EVENTUALI ATTESE. ALCUNE PORTATE POTREBBERO CONTE-
NERE TRACCE DI ALCOL. | PIATTI A BASE DI PESCE POSSONO CONTENERE LISCHE. LE PREPARAZIONI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA
DEI PRODOTTI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI RIVOLGERVI AL NOSTRO PERSONALE PER RICEVERE INFORMAZI-
ONI DETTAGLIATE SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI. TUTTI I PREZZI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TASSE.

VEGETARIANO SENZA GLUTINE MENU A LA CARTE | 12:00 - 23:00 |



©

ZUPPE

Crema di pistacchio e porro (39)
Cipolla, porro, pistacchio, patate, panna fresca, formaggio Grana

Zuppa di pesce

Branzino, rapa di sedano, topinambur, carota, sedano, patate, menta

Zuppa di pollo

Pollo, carota, asparagi verdi, rapa di sedano, funghi, patate, erba cipollina

INSALATE

Insalata di burrata, misticanza e salsa ai lamponi

Burrata, spinaci baby, insalata romana, radicchio, zucchine, pinoli, pomodorini,
salsa ai lamponi

Insalata Caesar classica
Insalata romana, uova, senape, olio doliva, Parmigiano, filetto di pollo, pangrattato panko,
capperi, acciughe, marinate, crostini

Insalata contadina

Pomodori, cetrioli, olive, capperi, Philadelphia, formaggio feta, pesto di basilico

Insalata Mare & Terra
Salmone affumicato, spinaci baby, rucola, quinoa, avocado, mango, cetriolo,
semi di sesamo, rapa rossa, crema balsamica, lime

Insalata Nigoise
Insalata romana, tonno, avocado, pomodorini, olive nere, uova, sedano, cetriolo, rapa rossa,
pomodori secchi, asparagi verdi, aceto balsamico

Insalata Lady Luck
Insalata romana, iceberg, radicchio, salsa al frutto della passione, gamberi, mandorle,
formaggio di capra, arancia

600 ALL

650 ALL

600 ALL

1000 ALL

850 ALL

750 ALL

950 ALL

1100 ALL

1050 ALL

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO. VI PREGHIAMO DI SCUSARCI PER EVENTUALI ATTESE. ALCUNE PORTATE POTREBBERO CONTE-

NERE TRACCE DI ALCOL. | PIATTI A BASE DI PESCE POSSONO CONTENERE LISCHE. LE PREPARAZIONI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA

DEI PRODOTTI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI RIVOLGERVI AL NOSTRO PERSONALE PER RICEVERE INFORMAZI-

ONI DETTAGLIATE SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI. TUTTI I PREZZI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TASSE.

VEGETARIANO SENZA GLUTINE MENU A LA CARTE | 12:00 - 23:00 |



©

ANTIPASTI

Selezione di formaggi e salumi
Formaggi, salumi, grissini ai semi, gliko di fichi, noci, olive

Tartare di manzo con salsa di pomodori secchi
Manzo Black Angus, uova, salsa di soia, salsa Worcestershire, senape, olio doliva,
pomodori secchi, capperi, cipolla rossa, cetrioli sottaceto, tabasco

Carpaccio di manzo Black Angus affumicato
Burrata, avocado, rucola, carciofi marinati, pomodori secchi, semi di sesamo tostati

Salmone affumicato e stracciatella
Salmone affumicato, erba cipollina, aneto, menta, stracciatella, scorza di limone,
olio doliva, rucola, frutto della passione

Polpo alla griglia con crema di peperoni e spinaci saltati
Polpo, patate, burro, peperone rosso, spinaci, cous cous

Midollo d'osso arrosto con pane tostato e Parmigiano
Midollo d'osso, pane integrale, timo, rosmarino, Parmigiano, olio doliva

Mix di crocchette fatte in casa

Patate, mozzarella, polpo, funghi, formaggi assortiti, erbe aromatiche, crema al tartufo,

Parmigiano, aglio, salsa sweet chilli, yogurt, maionese, aneto, erba cipollina

Fritto misto di mare in tempura
Calamari, gamberi, orata, sardine, pangrattato, avocado, salsa sweet chilli

Sardine fritte con salsa aioli
Sardine, pangrattato, maionese, aglio, limone

Pinsa Romana con sardine marinate e olive nere
Impasto pinsa, salsa di pomodoro, basilico, sardine, olive nere, origano, capperi

Pinsa mediterranea
Impasto pinsa, stracciatella, chorizo di manzo, pomodori secchi, origano

2100 ALL

1150 ALL

1400 ALL

1250 ALL

1600 ALL

1050 ALL

850 ALL

1500 ALL

750 ALL

850 ALL

1200 ALL

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO. VI PREGHIAMO DI SCUSARCI PER EVENTUALI ATTESE. ALCUNE PORTATE POTREBBERO CONTE-

NERE TRACCE DI ALCOL. | PIATTI A BASE DI PESCE POSSONO CONTENERE LISCHE. LE PREPARAZIONI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA

DEI PRODOTTI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI RIVOLGERVI AL NOSTRO PERSONALE PER RICEVERE INFORMAZI-

ONI DETTAGLIATE SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI. TUTTI | PREZZI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TASSE.

VEGETARIANO SENZA GLUTINE MENU A LA CARTE | 12:00 - 23:00 |



ANTIPASTI

Zucchine croccanti e tirokafteria
Formaggio feta, olive nere, peperone rosso, farina, uova, pangrattato, olio doliva,
limone, zucchine

Terracotta di gamberi
Gamberi, aglio, salsa di pomodoro, Philadelphia, cipollotti, Parmigiano, paprika, spinaci baby

Polenta fritta con crema di formaggi ed erbe aromatiche
Farina di polenta, latte, Parmigiano, Philadelphia, Pecorino, erba cipollina

PASTA & RISOTTI

Spaghetti con pomodorini freschi e basilico

Spaghetti freschi, aglio, pomodorini, salsa di pomodoro, basilico, burro, Parmigiano

Paccheri alla carbonara
Paccheri freschi, chorizo di manzo, uova, Parmigiano, nocciole

Pappardelle al ragu di manzo

700 ALL

1200 ALL

500 ALL

650 ALL

850 ALL

1050 ALL

Pappardelle fresche, manzo, cipolla, aglio, sedano, carota, pomodoro, salsa di ossa, Parmigiano, burro

Tortelloni con spuma di zucca, crema di gorgonzola

e carpaccio di anatra affumicata
Tortelloni freschi ripieni di ricotta e spinaci, zucca, petto d'anatra affumicato, gorgonzola,
Parmigiano, crema di formaggio

Gnocchi freschi al salmone
Gnocchi freschi, aglio, Philadelphia, Parmigiano, spinaci baby, peperoncino,
salsa di pomodoro, salmone

Risotto al tartufo, funghi porcini e ragu di manzo
Riso Carnaroli, crema di tartufo, funghi porcini, manzo, salsa di ossa, pomodoro, Parmigiano

Risotto con porri e formaggio Brie

Riso Carnaroli, porri, formaggio Brie, erba cipollina, funghi

Risotto con gamberi, fiori di zucca e mozzarella
Riso Carnaroli, gamberi, fiori di zucca, mozzarella, aglio, burro, farina, uova, pangrattato

1100 ALL

1100 ALL

1100 ALL

950 ALL

1100 ALL

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO. VI PREGHIAMO DI SCUSARCI PER EVENTUALI ATTESE. ALCUNE PORTATE POTREBBERO CONTE-

NERE TRACCE DI ALCOL. | PIATTI A BASE DI PESCE POSSONO CONTENERE LISCHE. LE PREPARAZIONI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA

DEI PRODOTTI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI RIVOLGERVI AL NOSTRO PERSONALE PER RICEVERE INFORMAZI-

ONI DETTAGLIATE SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI. TUTTI I PREZZI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TASSE.

VEGETARIANO

SENZA GLUTINE

MENU A LA CARTE | 12:00 - 23:00 |



©

PIATTI PRINCIPALI

Striploin di manzo alla griglia 2250 ALL
Striploin di manzo, topinambur, funghi champignon, erba cipollina, patate, Parmigiano,
salsa di ossa, olio al tartufo

Tagliata di manzo alla griglia 1750 ALL

Filetto di manzo, rucola, Parmigiano, timo, patate baby

Filetto di manzo alla griglia con cipolle caramellate 1900 ALL
Filetto di manzo, cipolle, patate, castagne, salsa di 0ssa, panna fresca, Parmigiano,
aglio, erba cipollina

Petto di pollo alla griglia con spinaci e patatine fritte 1100 ALL
Petto di pollo, spinaci, patate baby, aglio, burro, salsa di ossa, timo

Petto d'anatra con pure di radice di sedano 2500 ALL

Petto d'anatra, radice di sedano, funghi, vino Porto, salsa di ossa

Costine Iberico alla griglia con puré di patate dolci 2200 ALL
Costine Iberico, patate dolci, patate, olio al tartufo, salsa di ossa, Parmigiano, burro

Cotoletta viennese accompagnato da uovo, frutto di cappero 1650 ALL
Filetto di manzo, farina, uova, pangrattato, frutto di cappero, funghi champignon,
panna fresca, Parmigiano, senape

Salmone alla griglia con pure di fave affumicate 1800 ALL
Filetto di salmone, spinaci, uova di pesce, fave, Parmigiano, patate, panna fresca,
carota, burro

Filetto di branzino alla griglia con pure di ceci 1650 ALL
Branzino, ceci, finocchio, aceto di lamponi, carota, edamame, Parmigiano, burro, salsa di pesce, zenzero
salsa di pesce, zenzero

Tonno tataki 1850 ALL

Tonno, wakame, sesamo, cetriolo, avocado, salsa unagi

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO. VI PREGHIAMO DI SCUSARCI PER EVENTUALI ATTESE. ALCUNE PORTATE POTREBBERO CONTE-
NERE TRACCE DI ALCOL. | PIATTI A BASE DI PESCE POSSONO CONTENERE LISCHE. LE PREPARAZIONI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA
DEI PRODOTTI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI RIVOLGERVI AL NOSTRO PERSONALE PER RICEVERE INFORMAZI-
ONI DETTAGLIATE SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI. TUTTI | PREZZI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TASSE.

VEGETARIANO SENZA GLUTINE MENU A LA CARTE | 12:00 - 23:00 |



CARNI PREMIUM

Picanha Black Angus 1100 ALL /100 gr
La parte superiore della coscia di manzo

Striploin Black Angus Argentina 1000 ALL /100 gr
Striploin Black Angus Australia 1200 ALL /100 gr

Parte delle costole del manzo

T-bone Black Angus 1450 ALL /100 gr

Costa di manzo con filetto e controfiletto

Tomahawk Black Angus 1800 ALL /100 gr

Costole lunghe di manzo con taglio ribeye

Ribeye Black Angus 1600 ALL /100 gr

Parte delle costole piu lunghe del manzo, disossata

CONTORNI

Patate baby con olio al tartufo e Parmigiano @ 500 ALL
Funghi saltati 450 ALL
Asparagi verdi saltati @ 600 ALL
Spinaci saltati con mozzarella 500 ALL
Patate fritte 400 ALL

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO. VI PREGHIAMO DI SCUSARCI PER EVENTUALI ATTESE. ALCUNE PORTATE POTREBBERO CONTE-
NERE TRACCE DI ALCOL. | PIATTI A BASE DI PESCE POSSONO CONTENERE LISCHE. LE PREPARAZIONI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA
DEI PRODOTTI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI RIVOLGERVI AL NOSTRO PERSONALE PER RICEVERE INFORMAZI-
ONI DETTAGLIATE SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI. TUTTI I PREZZI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TASSE.

VEGETARIANO SENZA GLUTINE MENU A LA CARTE | 12:00 - 23:00 |



©

SUSHI

Da mercoledi a domenica, dalle 18:00 alle 23:00

Roll con gamberi 1000 ALL
Gamberi in tempura, sesamo, cetriolo, maionese piccante

Roll con avocado 1100 ALL
Gamberi in tempura, avocado, maionese piccante

California roll 1000 ALL
Surimi, avocado, cetriolo, Philadelphia, salmone

Dragon roll 1100 ALL
Gamberi in tempura, maionese piccante, cetriolo, avocado, salmone in kadaif

Volcano roll 1100 ALL
Salmone, avocado, Philadelphia, tonno, sesamo, sriracha

Roll con manzo 1000 ALL
Scamone Black Angus, asparagi, Philadelphia, sesamo, cetriolo

Roll vegetariano 1000 ALL
Mango, carota, asparagi, avocado, cetriolo, sesamo

Roll con avocado e salmone 1150 ALL
Avocado, salmone, Philadelphia

Roll con tonno 1000 ALL
Tonno, cetriolo, maionese piccante

Sushi tempura 1000 ALL
Tonno, salmone, avocado, Philadelphia

Roll sushi con branzino 1100 ALL

Branzino, avocado, Philadelphia, cetriolo

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO. VI PREGHIAMO DI SCUSARCI PER EVENTUALI ATTESE. ALCUNE PORTATE POTREBBERO CONTE-
NERE TRACCE DI ALCOL. | PIATTI A BASE DI PESCE POSSONO CONTENERE LISCHE. LE PREPARAZIONI POSSONO VARIARE IN BASE ALLA DISPONIBILITA
DEI PRODOTTI. IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI RIVOLGERVI AL NOSTRO PERSONALE PER RICEVERE INFORMAZI-
ONI DETTAGLIATE SUGLI INGREDIENTI UTILIZZATI. TUTTI I PREZZI SI INTENDONO COMPRENSIVI DI TASSE.

VEGETARIANO SENZA GLUTINE

MENU A LA CARTE | 12:00 - 23:00 |



